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Keyifli ve lezzetli bir mola icin

Pozanti Ipekyolu Tesisleri

TAG (Tarsus-Adana-Gaziantep)
Otoyolu Sambayadi mevkiinde ve
otoyolun her iki yonunde kargsihkli
olarak hizmet sunan Pozanti
Ipekyolu Tesisleri, basta adana
kebabi olmak uUzere lezzetli et ve
tencere yemekleriyle otoyolu kul-
lananlarin favori mola merkezleri
arasinda yer aliyor.

Pozanti Ipekyolu Tesisleri, TAG (Tarsus-
Adana-Gaziantep) Otoyolu Sambayadi
mevkiinde, Mersin cikisinin besinci kilo-
metresinde vyer aliyor. Otoyolun her iki
yonunde karsilikli ve herbiri bin yliz metre-
karelik alan Uzerine kurulu iki ayn tesisle
hizmet sunan Pozanti Ipekyolu Tesisleri,
ozellikle adana kebabi ile damak zevkine
onem veren bolge sakinleri ve otoyolu sik

120 bp dinvasi



sik kullanan sdrtictilerin gdzde mekanlari arasina girmis
bulunuyor. Tesislerden birinin yaklasik bir yil, digerinin ise
alti ay once hizmete acildigini belirten Seyfettin Oztiirk,
kisa strede edindikleri bu sohreti, tesis mutfaklarina gos-
terdikleri dzen ve titizligin bir ev mutfagina gosterilenden
cok daha fazla olmasina bagliyor. Ortaklariyla birlikte, ken-
dileri nasil bir hizmet bekliyorlarsa o sekilde hizmet sun-
mak Uzere yola ciktiklarini soyleyen Seyfettin Bey,
“Mutfagimizda kullandigimiz malzemelerin kalitesi, evle-
rimizde kullandigimiz malzemelerin kalitesinden yiksek-
tir. Dogal ve saghkli Urinlerden hazirladigimiz yemekler
icin gercek anlamda alinteri dékiyor ascilarimiz, " diyor.

Adana kebabin lezzet sirlari

Cogu yerde dana eti kullaniimasina ragmen gercek adana
kebabinin kuzu etinden hazirlandigina dikkat ¢eken
Seyfettin Bey, “Adana kebap veya diger kebap cesitlerin-
de dnemli olan etin kalitesi ve iyi hazirlanmasidir. Bunu
herkes beceremez. Kiymamiz makineden gegirilerek
degil, bicakla kiyilarak hazirlaniyor. Etin sinirsiz olmasi ve
harca biraz da kuyruk yag katimasi lezzetli bir adana
kebap icin sarttir. Harcta kullandigimiz kapya biberler
Karahisar'dan giinliik olarak geliyor. Aci pulbiberimiz de el
yapimidir,” diyor. Et ve mangal Grdnleri agirhikh bir mutfa-
ga sahip olmakla birlikte tencere yemekleri de miusterile-
ri tarafindan saglkli, lezzetli ve hafif bulunan Pozanti
Ipekyolu Tesisleri, yemek yiiziinden herhangi bir rahatsiz-

lik yasamadan saglikli ve keyifli bir sekilde yollarina
devam etmek isteyenler igin dogru bir mola yeri tercihi
olarak 6ne cikiyor.

isletmenin ortaklarindan Seyfettin Oztiirk, Pozanti ipekyolu
Tesisleri’'nin kisa siirede edindigi sohreti, tesis mutfaklarina
gosterdikleri 6zen ve titizligin bir ev mutfagina gosterilenden
cok daha fazla olmasina baghyor.
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